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FICHA DE INSCRIPCIÓN

[bookmark: _GoBack]
1. Nombres					     2. Apellidos





3. Fecha de Nacimiento	4. Correo electrónico empresa                 Correo electrónico personal 






5. Celular - Teléfono Fijo			 	     6. Dirección 





7. Ciudad					     8. País





9. Centro de Trabajo / Estudios		     	     10. Cargo





11. Profesión					     12. A que se dedica





13. Documento Nacional de Identidad		     14. Pasaporte





15. Código de Reserva del Vuelo 		                   16. Talla de Camisa





Nota:

· Envía esta ficha cuando su asistencia a la gira esté 100% confirmada

· Llene todas las casillas de esta ficha y envíela por correo electrónico a los e-mails: paula@tecnogiras.com o consultas@tecnogiras.com

· Los organizadores se pondrán en contacto con usted para las coordinaciones siguientes. 


¡GRACIAS POR PARTICIPAR!
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ACTIVIDADES:
Visias programadas a 10 plantas lacteas.
Visitas a 3 ordefios con niveles varisbies de alimentacién,
producciény destino de la eche.
Participacién de a Fiesta Quesera de Eciida Paullier,en el
epartamento de San José.
Visias a cia de temeros con suero de queseria bisicamente:

con destino a came. INCLUYE:
Visita a tamboy fabica e Escuela de Lecheria de Colonia Suiza. » Traslados intemos previstos.
Vistas a Centros Tursticos importantes del pais Todos los hospedajes
Curso de capacitacion en cafdad de leche Todas las comdas.

MOCIONAN Curso de capacitacién en 3 ipos de productos: muzzarella,

Acompafamiento permanente.
parmesenay yogurth Desde que a llegan a Uruguay

e e L o hasta el 28/02/2020 JI RSk




